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Η βιομηχανία επιτραπέζιας ελιάς παράγει υψηλούς όγκους ρυπογόνων αποβλήτων κατά τα διάφορα στάδια επεξεργασίας του ελαιόκαρπου. Ιδιαίτερη έμφαση αξίζει να δοθεί στα απόβλητα που παράγονται στα στάδια της εκπίκρανσης και έκπλυσης του ελαιόκαρπου κατά την επεξεργασία ισπανικού τύπου της πράσινης ελιάς. Οι εν λόγω εκροές καλύπτουν το 80% του συνολικού όγκου αποβλήτων της συγκεκριμένης μεθόδου επεξεργασίας και, παρά την εποχική διακύμανση των φυσικοχημικών τους χαρακτηριστικών, χαρακτηρίζονται από υψηλό οργανικό φορτίο και φυτοτοξική δράση. Η επικινδυνότητά τους για το περιβάλλον εντείνεται αν ληφθεί υπόψη ότι σχηματίζονται σε μικρό χρονικό διάστημα (~1 μήνας) και σε συγκεκριμένες γεωγραφικές περιοχές ως επί το πλείστον από μικρομεσαίες επιχειρήσεις. Μέχρι σήμερα, δεν υπάρχει συγκεκριμένη νομοθεσία για τη διαχείρισή τους, σε αντίθεση με τα υγρά απόβλητα ελαιοτριβείων. Διάφορες ερευνητικές προσπάθειες έχουν γίνει για τη διαχείριση των εν λόγω αποβλήτων μέσω φυσικών και χημικών διεργασιών με διαφορετικό βαθμό επιτυχίας. Ωστόσο, αυτές οι προσεγγίσεις παρουσιάζουν σημαντικά μειονεκτήματα, όπως είναι ο σχηματισμός ρυπογόνων παράπλευρων εκροών, οι υψηλές απαιτήσεις σε ενέργεια ή/και το υψηλό λειτουργικό κόστος. Αντιθέτως, οι βιοτεχνολογικές διεργασίες έχουν αναγνωριστεί ως μία οικονομικά και οικολογικά βιώσιμη επιλογή για την αποτελεσματική διαχείριση των αποβλήτων παραγωγής επιτραπέζιας ελιάς1. 
Σε αυτή την κατεύθυνση, η ερευνητική δραστηριότητα της ομάδας του ΕΧΤΤ ανέδειξε την ικανότητα του μύκητα Aspergillus niger B60 (επίπεδο βιοασφάλειας 1) να αποικοδομεί ταχέως την υδροξυτυροσόλη και τα άλλα απλά φαινολικά συστατικά των υγρών αποβλήτων επεξεργασίας ισπανικού τύπου της πράσινης ελιάς σε ένα μεγάλο εύρος συγκεντρώσεων (0,2 g/L έως 1,5 g/L). Ως άμεση συνέπεια της μεταβολικής δραστηριότητας του μύκητα ήταν η μείωση των επιπέδων του χημικά απαιτούμενου οξυγόνου και της φυτοτοξικής δράσης των αποβλήτων. Επιπλέον, οι πληροφορίες που συλλέχθηκαν από τη μεταβολομική ανάλυση των επεξεργασμένων αποβλήτων ανέδειξαν τη σύνθεση νέων φαινολικών και μη φαινολικών παραγώγων τους και αναμένεται να διευκολύνουν την περαιτέρω επεξεργασία για την πλήρη απορρύπανση των αποβλήτων2. 
Κύριος στόχος της σύγχρονης βιομηχανίας που προωθείται θεσμικά από την ΕΕ είναι η προαγωγή των αρχών της κυκλικής οικονομίας και κυρίως η δημιουργία βιώσιμων ευκαιριών για τις τοπικές οικονομίες μέσω της ανάπτυξης αναπαραγώγιμων πρακτικών βιομηχανικής συμβίωσης.  Σε αυτό τον άξονα, η ομάδα του ΕΧΤΤ ανέπτυξε ένα συμβιωτικό σενάριο στον Δήμο Νέας Προποντίδας (Περιφερειακή Ενότητα Χαλκιδικής) για την αειφόρο διαχείριση των υγρών αποβλήτων μαζί με τα στέμφυλα λευκής/ερυθρής οινοποίησης και τα πίτυρα σίτου ως πρώτες ύλες για τη βιοτεχνολογική παραγωγή κιτρικού οξέος και υδρολυτικών ενζύμων με τον A. niger B60. Τα επίπεδα παραγωγής κιτρικούς οξέος (83 g/L) καθώς και των ενζύμων καρβοξυμεθυλοκυτταρινάση, πολυγαλακτουρονάση, ξυλανάση, αμυλάση και όξινη πρωτεάση (668 IU/g, 3.151 IU/g, 579 IU/g, 1.099 IU/g και 204 IU/g επί ξηρής μάζας, αντίστοιχα) ήταν ανταγωνιστικά σε σχέση με αυτά που προκύπτουν από την αξιοποίηση άλλων αγροτοβιομηχανικών αποβλήτων για τον ίδιο σκοπό. Σημαντικό πλεονέκτημα της προσέγγισης που ακολουθήθηκε ήταν η μείωση του οργανικού και του φαινολικού φορτίου των υγρών αποβλήτων κατά 78% και 64%, αντίστοιχα. Η οικονομική βιωσιμότητα της προτεινόμενης μονάδας είναι εφικτή με την ταυτόχρονη παραγωγή περισσότερων του ενός προϊόντων υψηλής προστιθέμενης αξίας3,4. Η υιοθέτηση του εν λόγω μοντέλου αναμένεται να ενισχύσει την αειφόρο ανάπτυξη της βιομηχανίας επιτραπέζιας ελιάς, της οινοβιομηχανίας και της αλευροβιομηχανίας μέσω της απορρύπανσης των αποβλήτων και της παραγωγής συστατικών τροφίμων που μπορούν να αξιοποιηθούν είτε από τις ίδιες είτε από άλλες βιομηχανίες.
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